« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »
[ ntrées et Saladcs

Salac]c mélée

Fréparée avec notre mélange de crudités, naPPée d’une sauce maison

Salac]c Caprcsc au Pcsto

T omates bien miires, mozzarella, pesto, huile d'olive, citron sel et Poivre

Gr‘avlax de saumon

Saumon mariné avec sel et sticre servi sur un lit de pomme de terre et de roquette.

« Empanadas »

Deux Petites tartes ala facon argentine au Pou]et et au Fromage/épinarcls

Tartarc de boeuf

Boeu]c cru coupé au couteau, assaisonné de céPres, moutarcle, oignon, sel,

Poivre e’cjus de citron, garni d'un ceuf Pas’ceurisé.

Flanchcttc de Viande séchée

100 ¢ de viande séchée avec du pain
g P

Flanchcttc de charcuterie (2. ou? Pcrs.)

220g sa]ami,jam})on cru, pancetta et viande séchée

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris

10.00

13.00

18.00

16.00

2%.00

18.00

32.00



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »

es plats — spécialités / viandes
| es plats —sp

Risotto aux champignons 25.00

Delicieux risotto préparé avec un mélange de cl‘xampignons sautés

F mincé de Poulct a la moutarde et au miel 27.00
T ranches de filet de Pou]et, sautées et ensuite mﬁotécs dans une sauce onctueuse

a base de moutarde et au mie], le tout accompagné de pommes de terre au four et iégumcs

E)urgcr de E)ocu{: a Frcdy 28.00

Viande hachée de boewc, Fromage, tomate, salade et sauce cocktail accomPagné de frites

Sandwich au Poulct croustillant 26.00

Foule’c Pané, tomate, saiacle, Fromage et sauce barbecue servi avec des frites

Saumon Tcrigal(i 30.00
Tenclré filet de saumon cuit au four servi avec de la saucejal:)onaisc terigaki

Accompagné de Purée de pommes de terre et légumcs

Forc E)BQCIU C_]’IC‘F 29.00

Forc sur son os mariné en cuisson a basse tcmPérature, enrobé¢ d'une sauce BBQ

maison, sucrée et légérement éPicée, servi avec une Purée de pomme de terre et légumes

LC WO‘( clc boch ’\iolp’cion végétarienne sur Aemzm&e) 50.00

Nouilles de riz, oignons, tomates, et viande de boemc, le tout sauté avec de la sauce de soya

M¢édaillon de boeuf au « chimichurri » 39.00

200¢g filet de boeuf cuit ala Plancha avec la sauce traditionnelle argentine « chimichurri »

maison servie avec des frites et ]égumes

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdg »

E_xPéricncc Suisse

]:ondLJc Fromagc « moitié~-moitié »
200 gr de \/acherin etde Grugére servis avec du Pain etune Petite salade

- Traditionnel 25.00
- A la tomate avec pomme de terre 28.00

(min 2 Personnes/Prix par Persorme)

Raclcttc au charbon de bois 44.00

/6 de meule de Fromage a raclcttc, pommes de terre servies avec une P!ancl’xettc de

viande séchée (min 2 Pcrsonnes/ Prix par Persormc)

Fondue 5our5uignonnc 45.00
240 g de baeuf servi avec des frites et une salade, le tout accompagné d'un assortiment

de 3 sauces maison cl’xampignons, a bail, chimichurri. (min 2 Personﬂes/ Prix par Pcrsonnc)

Four les énfants

Foulct Pané 15.00

150g de Poulet croustillant servi avec de frites

Pates a la tomate 13,00

Des Pétcs Clujour avec une sauce tomate maison PréParéC par notre ChC]C

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris



« Restaurant La ):crme a ]:rcdy »

Nos desserts

Tliramisu 11.00
C[‘lccsccakc au four 12.00
Coulant au chocolat 12.00
Frof:itcrolcs 11.00

Gamis de creme chanti“y et recouverts de chocolat

Boule de glacc 3.50

(Vanille, chocolat, fraise, caf¢, citron, abricot)

E)oulc de glacc arrosée 8.00

(Vodka, gin, limoncello, whisky, abricotine, Prosecco)

Chers clicnts,
Sivous étes sujets ades a”ergies ou a des intolérances alimentaires,
nos collaborateurs vous donneront avec Plaisir toutes les informations

surles ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.
4 P P P

Originc de nos viandes :

Filet de 5oeuxc QSUissc), Rumpsteak (5uissc>, Forc <5uissc>, Foulct (Brésil, Slovénic>, Viande
hachée (Bouc]—]erie du Centre)

Originc de nos Poissons : Saumon (Norvége), (Crevettes (Jnde)
Originc de nos Pains : Focaccia maison (Suisse), Pain mi-blanc (Suisse),

T‘]amburger (5ui55€)

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘IF) — taxes et services comPris



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »

NOS VINS BLANCS

VAUD

Aig]e | _es Murailles Chablais AOC - 70 cl—202% ~Domaine Badoux
Cépagc : Cl’]asselas

Yvorne Petit \/ignoble -70c - 2022 ~Domaine Badoux
Cépage : Chasselas

T rois | ours B]anc Aig]c (Chablais AOC - ) cl=202% — (elliers du Chablais
Cépagc : Chasselas

Pinot Gris Villeneuve | es (Confins (Chablais AOC - 75 cl=2022 ~ Obrist
Cépagc : Pinot Garis

Bex Grand Cru Sauvignon Blanc-75 - 202% -] e] uissalet
Cépagc : Sauvignon Blanc

VALA|

Charc{onnag AOC duValais - 75 cl~202% ~ Domaine (_lavien
CéPage : Charc{onnag

Fetite Arvine AOC Valais ~75 cd-2022 - Domaine Jacques Germanier
CéPage : Petite Arvine

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris

46.00

55.00

3%9.00

42.00

41.00

39.00

46.00



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdg »

NOS VINS ROUGE.S
VAUD

T rois ] ours Kouge Aig]e (Chablais AOC - 75 c~202% — Celliers du (Chablais %9.00
Cépage : (Garanoir, (3ameret, Diolinoir

| es Mailloles Yvorne (Chablais AOC - 75 cl—2022 - Celliers du Chablais %9.00
Cépage : Pinot Noir, Gamay

Pinot Noir barriquc Aigle ~75 c-2022 -~ Ceélliers du Chablais 54.00

épage : [inot Noir ¢levé 12 mois en barrique de chéne avec é mois de repos
C pag P ) q P

Rubis Noir Barrique Ollon Chablais AOC - 75 cl-2023 ~ Celliers du Chablais 59.00
Cépagc : Gameret, Diolinoir, Merlot, Finot Noir

Yvorne Grancl Cru « MAGNUS COKF »~75 2022 - Domaine A\/Y 5%.00
Cépagc : Gamaret, (Garanoir, (Galotta, (abernet [Franc, Diolinoir

Cure d'Attalens (Chardonne (Grand Cru - 75 c—202% - Obrist 54.00
CéPage : Merlot, Diolinoir, Galotta, Gama9

6t~SaPhorin | avaux AOQC - 75 cl- 2023~ Obrist 49.00
Cépage : Cabernet Sauvignon, Cabemet Franc

Merlot (Chablais AQOC elevée en ]:)arrique ~75 cl—2022 — Celliers du (Chablais 64.00
CéPage : Mcrlot

TESSIN

Maréngo Kosso 5vizzera ]GT -75 cl- 202% -~ Domaine Delea %8.00
Cépage : Mer!ot

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdg »

VALAIS

Humagne Rouge -75 cl-2022 - Domaine Jacques Germanier
Cépage : Humagne rouge

Sgrah AOC Valais - 75 cl=2022 ~Domaine (Javien
Cépage : Syrah

NOSVINS DUMONDE

Falchetto Primitivo Fug]ia -75cl- 2021 (]talic)
Cépage : Primitivo

(Casato Mastino Ripasso della Valpolice”a DOC SUP. \Vénétie - 75 cl-2022 (]talic)

Cépage . Corvina, Rondinella, Molinara

Fata Negra Reserva ValéePenas -75¢cl-2020-] os| lanos (Espagnc)
Cépage :TemPrani“o

Chéteau Janon Borclcaux AOC -~ 2022 (}:rancc)
CéPage : Merlot, Cabcrnet Franc, Cabemet Sauvignon

Trivento Ma]bcc Reserve - Mendoza, Argentine ~75 -~ 202% (Argcntinc)
Cépage : Ma!bec

| uis I:elipe [ dwards | erraced [ran Reserva - 75 ¢l - 2022 (Chlll)
CéPage: Carmenére

NOSVINSROSES

Vaudoise AQC Rosé de Salvagnin ~75 cl-202%
Cépage : Gamag, Pinot Noir

NOS VINS MOUSSE (UX

Menestre”o Extra Drg Frosecco DOC ~75 c-2022

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris

46.00

44.00

3%0.00

3%0.00

%2.00

3% 1.00

44.00

39.00

%6.00

40.00



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »

NOS VINS AUVERRE

B]anc

| aCote AOC | a Chatelaine Vaudoise i dl 5.00
Cépage : Chasse!as

Fags &’Oc ]GF Charclormay La SCHSUCHC (f:rance) i dl 5.00
Cépagc : Clﬂarc{ormaﬂ

| os Pasos Valle Central ((Chili) idl 5.00
Cépagc : Sauvignon Blanc

Rouge

Noirillon AOC Vaud idl 5.00
Cépage : Finot I\JoirJ Gamag

Fays c{‘Oc ]GF Sgral'w La Scnsue“c (Francc) i dl 5.00
Cépagc : Syrah

Le Bai“iage Finot Noir \/auc‘ioise i dl 5.00
Cépage : Finot Noir

Veneto ]GT Merlot [Fontanera (]ta]ic) i dl 5.00

CéPage : Mcrlot

Kosé

\/auc!oise AOC Kosé de Salvagnin i dl 5.00
Cépage : Finot Noir, Gamag

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris



« Restaurant La ):crme a ]:rcdg »

DIERESENBOUTEITLF FT ARTISANALES

Biere sans alcool 33 ¢l 5.00
Biere blonde (4,8% vol) Calanda ou Cardinal 33 ¢l 5.00
Biere blonde (5,4% vol) Oettinger 50 cl 7.00
FPanachée 50 cl 7.00
[ aVagabonde (Soft|[PA) 6,5% 3% 8.00
| "Horizon (Blonde Ale) 4,5% 3% ¢ 8.00
| aVYeti (Blanche) 5.5% %% 8.00
AFERITIES
Pastis 45% 2d 5.00
FPorto 20% 2d 5.00
Martini Blanc / Rouge 15% 4l 6.00
Prosecco 1% i dl 8.00
Kir idl 6.00
Kir Rogal 1 dl 9.00
COCKTAILS
Apérol Spritz 12.00
Campari Spritz 12.00
CamPari Orange 11.00
Negroni 12.00
Screwdriver 9.00
Cubal ibre 12.00
(in ] onic 12.00
Vodka T onic 12.00
Old Fashioned 11.00
Godfather 12.00

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘I F) — taxes et services comPris



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »

Grappa

Limoncc”o/ Meloncello
Bailegs

Amaretto

Abricotine

Williamine

(ointreau

Vieille Prune

Chivas
Jack Daniels

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘IF) — taxes et services comPris

DIGESTIFS

%7,50% vol
25,00% vol
17,00% vol
21,50% vol
4% 00% vol
4% 00% vol
40,00% vol
40,00% vol

WHISKY

40% \/ol.
40% \/ol.

2
4 cl
4l
4
2 d
2 d
4 cl
4 cl

4
4l

7.00
6.00
700
6.00
700
700
9.00
8.00

11.00
9.00



« Restaurant La Fcrme a ]:rcdy »

BOISSONS SANS ALCOQI / FRAICHESET CHAUDE.S

BOISSONS FRAICHE.S
Coca(Cola,Coca(Cola/éro, Sprite, [Tanta 33 ¢ 4.00
Rive”a Kouge 3% 4.50
Kamseier 3% cl 4+.50
Nestea (itron / FPeche 3% ¢l 4.00
Schwepps parverre 3% cl 4.00
I au Minéra]e Brita (Flat ou Gazeusc) 35 cl 3.50
75 ¢l 750
Sanbitter 10 cl 4.00
Jus de fruits (Orange, Mix) 33 ¢ 4.50
Sirop (Verre) 3% ¢ 2.00
BOISSONS CHAUDES
Cafe 4.00
Espresso/ Kistretto 4.00
CaPPuccino 5.00
Double Espresso 5.00
Renversé 5.00
Chocolat (froid ou chaud) 5.00
[ ait (3 dl par verre) 2.00
T he sachet 4.00

T ous nos Prix sont affichés en [rancs suisses (CJ‘IF) — taxes et services comPris



