LE Restaurant

« LaTFerme a l:recly >

L'hotel Le Grand Chalet, ft construit en 1896 sous le nom de "Pension Sglvana" avec « les
restes » de matériaux de constructions de I'actuelle American School

Dans les années 1900, Joséphine & Alfred Neveu deviennent Propriétaires de la Pension
Syivana.

En 1924, Alfred Neveu devient champion olympique de bob a 4 lors des Prerniers Jeux a
Chamonix. Notre restaurant "La Ferme & l:redy“ Prend son nom en hommag@ ala Prerniére
geénération.

En 1972, Claudine Bonelli la fille de Joséphine et Alfred Neveu reprencl la « Pension Sylvana »

avec son mari Livio Bonelli. Des lors Claudine et Livio Procéclent a de nombreuses rénovations

afinde passer de Pension a un hotel 2 étoiles.

En 1992, « I'Hotel 53lvana » 2 étoiles devient 'hétel Le Grand Chalet, 3 étoiles, avec la
construction de deux ailes et un toit chalet sur l'ancien toit du « 53lvana ».

En 2002, Jackg Bonelli, fils de Claudine & Livio, rePrend cette belle tradition avec sa femme,
Lgsiane) afin de continuer cette belle tradition familiale.

Entre 2011 et 2014, Lgsiane et Jackg décident de rénover entierement le restaurant Puis les
chambres, dans un stgle vieux bois afin de donner un charme authentique aIPin pour le

confort de leurs clients.

|_a Famille Bonelli ainsi que toute l’équipe vous souhaite un Bon Moment !

Cher client,
Sivous étes SL,Jjet ades a”ergics ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront

volontiers sur les ingrédicnts utilisés dans nos Pla’cs sur simPle demande de votre Part.
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ler Plats

Salade verte

Green salad

Salade mélge
Mixed salad

Potage dujour
Soup of the dag

Os a Moelle a la verticale au gros sel (15’ de cuisson)

Bone marrow | with sea salt 5’ of cook)

Rose de légumes et sa fondue de grana Paclano

Rosette of vegetables with fondue of grana Padano

Carpaccio de boeutf du Chef 1 Mariné au vin rouge

Beef carpaccio marinated with red wine, salad and grana

Tartare de saumon au gingembre | Pistache, tzatziki
Salmon salad with ginger | Pistachio, tzatziki

Prix en chf - toutes taxes et service comPris
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Pates

Pates « al Ragu » | hach¢ de boeuf et sauce tomate 21.~
Pasta minced beef with tomato sauce

Pasta di salsiccia | saucisse a rotir, sec tomate et Pail 24 .-
Pasta with sausages, tomatoes sauce and garlic

Pates aux légumes au l:)iment JdI! aubergine, courgettes, poivron, 25.~

mozzarella, ail et Piment

Pasta with vegetables, eggplant, zucchini, Peperoni, garlic, chili pepper
Pates du Chef a la truffe 350.~
Trufle Pasta

E)urger majson

Burger Bacon I oignons, sauce cocktail et frites 24 .~

Beef burger, bacon, onions, tomatoes, sce cocktail and fries
Burger Végé’tarien) aubergincs) courgettes, poivrons, rosti

sauce a lail et grana 24 .~

Home made veggie burger — eggp!ant, zucchini, pepper, rosti

garlic sauce and grana and fries
E)urger RaCICﬂiC) cornichons, Pdt enrobe des c]ﬁamps, grana, sauce alail 2.6.~

Beef E)urger | cheese raclette way, Pickles, Potatoes
Burger CJC POFC egﬂoché, sauce bbq} cole slaw 2_6.~
Pulled porc Burger| bbq sauce, cole slaw

Prix en chf - toutes taxes et service com[:)ris
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Viandes et Poisson

Cote de porc Panée | frites et salade

Breaded Por\< chop | fries and salad
Saumon gri”é | Flan de riz, Spaghetti de courgettes
et moutarde a l’orange
Grilled Salmon I Rice ﬂan} zucchini, orange mustard
Tartare de beeuf au couteau (lSOgr}l Frites , Salade, toast
Raw beef tartare, fries and salad and toast
Paillard de veau sauce chaml:)ignons | Flan de riz, tomate grillee
Thin veal steak mushrooms sauce rice flan, gri”ed tomato

Tournedos Rossini | frites et légumes

Beef tenderloin with goose liver, French fries and vegetables

Fondues a la viande

(Deés 2 personnes — Prix par Personne)
Fondue Bourguignonne, Frites, Salade

(200¢ de Boeuf)
Cubes of raw beef fried in oil (Z_OOg of Beeb) french fries and salad
Fondue Chinoise Frites et Salade

(200¢ de boeuf, gambas)

Thin slice of Raw Beef Boiled in a Clear soup, french fries and salad
(ZOOg of Beefand 2 prawns per person )

Prix en chf - toutes taxes et service compris
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"F"romages

Fondue Moité-Moitié (ZZOg par personne ) 22 .~
Cheese fondue (ZZOg per Person)

|.a Raclette a Fre&g servie avec Pommes de terre en robe
des champs et assiette de Viande Séchée (Porc et boemc) et salade

(clés 2 Persormes) Prix par pers. 44 .~
Melted cheese with boiled Potatocs and dried meat (Porc and beeb) ,

salad (Price per person for a minimum of 2 Persons) Price per person

Coin enfants

Jambon cuit froid 12.~

Ham cook cold

Blanc de Poulet gri”é 12.~
Grilled chicken breast

E‘scalopc: de Poulet Panée 12.~
breaded chicken cutlet

servis avec frites et Petite salade

SCY‘VCCI Wlt"‘l FFCHCI"I 1Cri€5 ancl sma” salad

Pates al SUgo (sauce tomate et Parmesan) 12.~
Pasta with tomato sauce and Parmigiana
et1boule de glace a choix pour le dessert

an& a SCOOP O]C ice cream

Tous nos Prix en chf - toutes taxes et service comPris
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Desserts

Salade de fruits frais 9.~
Fresh fruits salad

Tiramisu 10.~
Tiramisu

Meringue creme double .-
Mcringue and ClOUblC cream

Strudel au pomme tgrolien 12.~
APPIC Strudel Tgrol way

Sorbet arrosé 12.~

Sorbet with liquor
Coupe Danemark a POvomaltine ' 12.~
Vanilla ice cream Ovomaltine warm chocolate sauce

Mille-feuilles aux fruits rouges 4.~

Mille-feuille with red berries

Fondant au chocolat a ' After Eight (ou Pas...} m' 4.~

Melting chocolate cake with After Eight (or not)

Nos glaces

Vanille, Fraise, Chocolat, café¢
Nos Sorbets :
Abricot, Citron, Poire, Framboise

| Boule 3.~
2 Boules 6.~
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